
DEGUSTAČNÍ ZVĚŘINOVÉ MENU NA ZÁMKU

s víny enologa Vladimíra Hronského

19.listopadu 2022

12.00 – 20.00

APERITIV
Pinot Blanc RESERVA 2020, bílé suché víno

RILLETES Z JELENÍHO KRKU S BRANDY
dýňové želé, cappuccino z černého kořene, pečená zlatá řepa, cibulový prach, 

máslová brioška  

Semillon Rouge 2019, červené suché víno

KRÉM Z KANČÍCH ŽEBER S JALOVCEM
šípková šiška, opečený pivní slad, mléčná pěna  

Furmint 2019, bílé suché víno

Rosa 2020, červené suché víno

GRILOVANÁ BAŽANTÍ PRSA POLITÁ PIVNÍM MÁSLEM
gratinované brambory s macerovanými hruškami, pečená zahradní zelenina, 

omáčka z koření, bramborová sláma  

Ryzlink rýnský 2020, bílé suché víno

Pinot Noir RESERVA 2019, červené suché víno

VEGETARIÁNSKÁ VARIANTA

ŘEPOVÉ TAGLIATELLE 
velouté z bazalky a zrajícího sýra, pečená dýně Hokaido, čipsy z topinamburu, 

pečený česnek, řepkový olej

Ryzlink rýnský 2021, bílé polosuché víno

Pinot Blanc RESERVA 2019, bílé suché víno

DÝŇOVÝ KOLÁČEK S BORŮVKAMI 
višňový sirup, čokoládový čips, jogurtová zmrzlina  

Pinot Noir GRAND RESERVA 2019, červené suché víno

Cena degustačního menu s vinným doprovodem na osobu je 1250,- Kč.

Cena degustačního menu bez vinného doprovodu na osobu je 1050,- Kč.


